
リーガロイヤルホテル広島 

中国料理 龍鳳 
 

 

メニュー内容は、天候やその他の事情により変更する場合がございます。 

予め、ご了承くださいますようお願い申しあげます。 

 

料金には税金・サービス料（10％）が含まれております。 

特別な記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。 

ランチ 

お昼の特選コース 
※2名様より承ります。 

 
 
 
 
 
 
 

            
 

前菜 4種盛り合わせ 
干し貝柱入りとろみフカヒレスープ 
牛フィレ肉の甘味噌炒め 蒸しパン包み 
若鶏のジューシー揚げ 香味ソース 
海老のチリソース ・ 名物 ねぎそば 

フルーツ入り杏仁 
 

1名様 ￥4,389 
 

点心セット 
※特別メニューのため、各種割引対象外とさせていただきます。  

 
 
 

            
 
 
 
 

 
サラダ・本日の飲茶二種 

メイン一品（下記①～④の中からお好きな一品をお選びください。） 
① 海鮮五目あんかけ焼きそば ②名物 ねぎそば 
③四川担々麺  ④花山椒をきかせた本格四川麻婆豆腐かけ御飯 

 

1名様 ￥1,800 



リーガロイヤルホテル広島 

中国料理 龍鳳 
 

 

メニュー内容は、天候やその他の事情により変更する場合がございます。 

予め、ご了承くださいますようお願い申しあげます。 

 

料金には税金・サービス料（10％）が含まれております。 

特別な記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。 

ランチ 

～清盛ランチ～ 
平日・20食限定 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

主菜３種盛り 
 やりいかのあっさり塩炒め 
トンポーロー（豚肉の角煮） 
すずきの南蛮漬け、棒々鶏 

サンラータン・旬の蒸し野菜・小魚炒飯 
杏仁豆腐 

1名様 ￥1,800 
※各種割引対象外とさせていただきます。  

～麺セット～ 

 
 

 
 
 
 
 
 

名物 ねぎそばセット または 担々麺セット 

 ねぎそば または 担々麺 
＋ 

 ミニ炒飯 または ミニサラダ 
フルーツ入り杏仁 

※デザートは+¥208でマンゴープリンに変更いただけます。 

1名様 ￥1,848  

 
ごちそうランチ ※平日限定 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

小前菜 
日替わりスープ 
主菜一品 

サラダ・麻婆豆腐 
白御飯・ザーサイ 
デザート 

1名様 ￥2,500 
※各種割引対象外とさせていただきます。  

ＫＩＤＳセット 
 

  
 

 

 

 

フカヒレスープそば 
ミニ五目チャーハン 
フルーツ入り杏仁 
オレンジジュース 
（わくわくクイズ付） 

1名様 ￥1,964  



リーガロイヤルホテル広島 

中国料理 龍鳳 
 

 

メニュー内容は、天候やその他の事情により変更する場合がございます。 

予め、ご了承くださいますようお願い申しあげます。 

 

料金には税金・サービス料（10％）が含まれております。 

特別な記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。 

ディナー 

平家ゆかりのコース 
 

前菜 4種盛り合わせ / 五目入りフカヒレスープ / イカとアスパラのあっさり塩味炒め / 
冬瓜入りトンポーロー / 県内産の鶏肉の香り揚げ 薄皮包み / すずきのから揚げ四川香辛料ソース /  

汁なし担々麺 / 杏仁豆腐 
 

1名様 ￥5,775 
 
  

 初夏の四川コース 
         ※2名様より承ります。 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5種冷菜盛り合わせ 

フカヒレスープ醤油風味 

大海老の四川唐辛子炒め 

文甲イカの炒めクリーミーうにソース 

サワラの揚げ物 香味ソースかけ 

牛フィレ肉の鉄板焼き四川香辛料風味 

名物ねぎそば 

デザート 

1名様 ￥8,085 
 

初夏の料理長おすすめコース 
※2名様より承ります。 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

特製前菜盛り合わせ 

フカヒレ入り酸味と辛味のスープ 

絶品 大海老の濃厚マンゴーソース 

牛フィレ肉のピリ辛炒め 

北京ダック クレープ包み 

日替わり鮮魚の蒸し物香り醤油かけ 

お楽しみ冷麺 

デザート 

 
1名様 ￥11,550  



リーガロイヤルホテル広島 

中国料理 龍鳳 
 

 

メニュー内容は、天候やその他の事情により変更する場合がございます。 

予め、ご了承くださいますようお願い申しあげます。 

 

料金には税金・サービス料（10％）が含まれております。 

特別な記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。 

         彩龍コース ※2名様より承ります。 
 

 
 
 
 
 

 
 

特製前菜の盛り合わせ 
海ツバメのスープ 手まり仕立て 

牛フィレの黒胡椒炒め 
フカヒレの煮込み青菜添え 
北京ダック クレープ包み 
伊勢エビの二種ソース 

チャーシュー入り ねぎそば 
デザート 

1名様 ￥15,015  

           

           鳳凰コース ※2名様より承ります。 

 

 

 

 

特製前菜盛り合わせ 
海ツバメ巣とキヌガザ茸の蒸しスープ 

アワビの肝バター炒め 
大フカヒレの姿煮込み 
北京ダック クレープ包み 
伊勢エビの香り醤油蒸し 
チャーシュー入り ねぎそば 

デザート 

1名様 ￥17,325 



リーガロイヤルホテル広島 

中国料理 龍鳳 
 

 

メニュー内容は、天候やその他の事情により変更する場合がございます。 

予め、ご了承くださいますようお願い申しあげます。 

 

料金には税金・サービス料（10％）が含まれております。 

特別な記載をしていない場合、メニューで使用しているお米は全て国産米です。 

           龍鳳コース  ※2名様より承ります。 
 

豪華前菜盛り合わせ 
 

フカヒレ姿煮込み 
 

本日の特選素材 おまかせ 4品 
 

名物ねぎそば 
 

本日のデザート 2種 
 

1名様 ￥23,100  
 

龍帝コース 
※2名様より承ります。 

※仕入れ・仕込みにお時間がかかりますので 1週間前までにご予約ください。 

 
山海珍味の前菜 

 
酔っ払い車海老 海老鍋にて 

 
蟹味噌入りフカヒレ姿煮込み 

 
広島県産黒毛和牛の黒胡椒炒め 

 
吉浜産干しアワビの姿煮 

 
鮮魚の蒸し物 

 
海ツバメの巣のキヌガザ茸射込み 

 
活伊勢海老入りエビ子麺 

 
紅海ツバメの巣入りココナッツミルク パパイヤの器にて 

 
1名様 ￥46,200  

 


